
 

La cantina di Stefano Amerighi è una grande eccellenza italiana, nata dall'amore e dal desiderio
di produrre vino di alta qualità, rispettando l'ambiente e riproponendo tecniche artigianali antiche.
Dopo aver posto le fondamenta dell'azienda nel 2002 e aggiudicatosi un immediato successo,
Stefano ha elaborato un più ampio progetto di agricoltura sostenibile. Tutte le caratteristiche di
autenticità e trasparenza, si ritrovano nel vino simbolo della produzione della cantina – il Syrah.

Stefano Amerighi è stato eletto Vignaiolo dell'Anno per la guida Gambero Rosso 2018, con le
seguente motivazione: "un uomo che vive fino in fondo il suo rapporto con la terra".

Cortona

NUMERO BOTTIGLIE

37000BT/anno
ETTARI VITATI

8.5ha
TIPO DI PRODUZIONE

Biodinamica
ZONE DI COMPETENZA

Campania

La Botte Secrète Igt Toscana
Biodinamico • 0,75l • 13.5° • Vino Rosso

Prodotto disponibile prossimamente

100% Sangiovese
Indigeni • NO
Calcare
Controspalliera
12 mesi Barrique + 12 mesi Cemento
Funghi,Tagliere di salumi
Il Sangiovese da Collezione.

Syrah Apice
Biodinamico • 0,75l • 14° • Vino

100% Syrah
Indigeni • 40 mg/l
Argilla
Cordone speronato
24 Mesi Cemento + 24 Mesi Bottiglia
Carne,Salumi,Tartufi

Syrah Cortona
Biodinamico • 0,75l • 13.5° • Vino Rosso

100% Syrah
Indigeni • 50 mg/l
Argilla, Calcare
Controspalliera
9 mesi Cemento + 9 mesi Ceramica
Tartufi,Formaggi Stagionati,Grigliata
di carne

Syrah Rosa
Biodinamico • 0,75l • 13° • Vino Rosato

100% Syrah
Indigeni • 40 mg/l
Argilla
Cordone speronato
4 Mesi Acciaio
Frittura,Salumi,Insalata di mare
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