Stefano Porro, classe '93, & una promessa del vino, alla sua prima annata di produzione.
Decide di dedicarsi alle vigne di Serralunga di proprieta della sua famiglia, non piu per il
conferimento delle uve, bensi per la produzione del suo primo Langhe Nebbiolo composta
dal 50% di uve pigiate e da 50% di uve lasciate ad acino intero.

Questa e la visione do Nebbiolo di un giovane ragazzo, che si prospetta gia grande.

Nebbiolo Doc
Biologico ¢ 0,751 « 14° « VVino Rosso

& 100% Nebbiolo

# Indigeni « 50 mg/l

&5 Argilla, Calcare

&° Guyot

& 7 mesi Barrique

% Tartufi,Arrosto di vitello
¢ Talento da vendere.
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STEFANO PORRO

SERRALLNGA (TALEA

Langhe

1600BT/anno
lha
Lotta Integrata

Campania, Basso Lazio
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