L'azienda vinicola Le Ormere nasce nel 2012 per realizzare un sogno frutto della comune

passione per il vino che anima sin da giovani 1 soci Fiore Cecere e Carmine Iannaccone.

L' attenta e controllata gestione della vigna fa si che venga ottenuta una materia prima
che esprima al meg]io le caratteristiche del vitigno. Tutte le principa]i operazioni colturali
(pofafura, ]egcn‘ura, sfog]iafura, diradamento dei grappoli) vengono eseguite
manualmenfe, cosi come la vendemmia. La vinificazione avviene senza lutilizzo di
coadiuvanti eno]ogici ed e priva di interventi volti a limitare la naturale evoluzione del

prodoh‘o. Ne consegue un limitato il contenuto di solfiti in boh‘ig]iq
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